
APERITIVO ITALIANO
foccacia pizza "style", fromage, mini mozzarella,
chiffonnade de charcuterie, poivrons farcis au thon, panelle

BURRATA
tomate jaune confite

ASSIETTE DE BELLOTA
foccacia

POMME DE TERRE MOSCOVITE
oignon pickels, crème acidulée, 10 gr Caviar Imperial

TARTARE DE BOEUF
saveur asiatique, salade de cresson, tuile de pain carasau

IN ROLL VITELLO TONNATO
sauce au thon, confiture de câpres et citron

THON SUR THON
émulsion de vinaigre balsamique à la moutarde

SARDINES ANCHOADAS
crudités & vinaigrette

CÉVICHÉ DE HAMACHI
citron vert, ail, gingembre & huile d’olive

OEUF PARFAIT
crème de champignons des bois & son crumble

ROSE DE RAVIOLE
raviole farcie mascarpone et jambon, doppio burro,
crème de Grana, coulis de tomates et roquette

BOULETTES SAUCE TOMATES
scarmoza fumée

PANELLE
garniture de saison

MOUSSE AU CHOCOLAT
mousse de chocolat noir, sirop à la rose,
pistaches grillées & salées

POISSON DU JOUR À LA VAPEUR
saor, oignon, pignons de pin, vinaigre, vin blanc
pommes de terre au safran

VOLAILLE
laquage asiatique & salade du jour

PAVLOVA
aux agrumes

Vacqueyras - 12 €
«La Pourpre», Ogier, 2021

Chinon - 9 €
«Les Gravinières», Domaine Jourdan, 2021

Tocando Madera - 10 €
Coloma, 2020

ROUGES

ROSÉS
Côtes de Provence - 10 €
Porquerolles, Domaine de l'île, 2022


